CONSELHO DE ALIMENTACAO ESCOLAR - CAE FRANCA/SP
Avenida Francisco Paula Quintanilha Ribeiro, 550 - Parque Francal
CEP 14.403-125 - FRANCA / SP

E-mail: cae@franca.sp.gov.br | cae.franca2025@gmail.com

RELATORIO DE FISCALIZACAO - 2026

1. Dados Gerais

Data: 23/03/2026

Conselheiros: Silvia Helena Paula Flor de Luna (Presidente); Michelle Oliveira
Orgao: CAE Municipal - Franca/SP

Escola: EMEB Prof2 Rita de Cassia Calixto Xavier

Endereco: Rua Otaude Euripedes Eleutério, 2505 - Jardim Paulicano
Municipio: Franca/SP

2. Area Fisica (Cozinha)
Conformidade: (X)SIM ( )NAO ( )NA

Observacoes: Todos os itens avaliados encontram-se adequados e em conformidade com as
normas vigentes.

3. Operacionalizagao
Conformidade: (X)SIM ( )NAO ( )NA

Observagoes: Todos os itens avaliados encontram-se adequados e em conformidade com as
normas vigentes.

4. Cardapio
Conformidade: (X)SIM ( )NAO ( )NA

Observacoes: Todos os itens avaliados encontram-se adequados e em conformidade com as
normas vigentes.

5. Recebimento
Conformidade: (X)SIM ( )NAO ( )NA



Observacoes: Todos os itens avaliados encontram-se adequados e em conformidade com as
normas vigentes.

6. Armazenamento
Conformidade: (X)SIM ( )NAO ( )NA

Observacoes: Todos os itens avaliados encontram-se adequados e em conformidade com as
normas vigentes.

7. Controles
Conformidade: (X)SIM ( )NAO ( )NA

Observacoes: Todos os itens avaliados encontram-se adequados e em conformidade com as
normas vigentes.

8. Equipamentos e Utensilios
Conformidade: (X)SIM ( )NAO ( )NA

Observacoes: Todos os itens avaliados encontram-se adequados e em conformidade com as
normas vigentes.

9. Manipuladores de Alimentos
Conformidade: (X)SIM ( )NAO ( )NA

Observacgoes: Todos os itens avaliados encontram-se adequados e em conformidade com as
normas vigentes.

10. Distribuicao
Conformidade: (X)SIM ( )NAO ( )NA

Observagoes: Todos os itens avaliados encontram-se adequados e em conformidade com as
normas vigentes.

11. Observagoes Finais

A unidade escolar apresenta boas condi¢des de higiene, organizacdo, armazenamento e
preparo dos alimentos. Os procedimentos seguem corretamente as orientagdes do
Programa de Alimentacdo Escolar.



Conclusao

Ap0és a visita técnica, constatou-se que a escola esta em total conformidade com os critérios
exigidos, ndo havendo irregularidades no momento da fiscalizagao.
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